HNOILOVASONI

MENU OKOLICZNOSCIOWEGO

Opcja 1 - Debowy Talerz 85,-

Zupa
Tradycyjny rosét domowy z makaronem

Danie gtdwne serwowane pétmiskowo

(1,5 porcji miesa na osobe)

Roladka drobiowa z farszem do wyboru
(papryka, ser, szynka lub brokuty z serem feta)
Rolada wieprzowa

Pieczen ze schabu

Sos pieczeniowy
Sos rockpolowy

Kluski Slgskie
Ziemniaki pieczone z ziotami

Satatka grecka
Marchew z chrzanem
Surdwka z biatej kapusty

Napoje

(serwowane w cenie zestawu 0,4 | na osobe)
Woda z cytryna i mietg

Kompot domowy

+48 77 439 77 29 recepcja@debowewzgorze.eu



Opcja 2 - Slaski Talerz

Zupa

(jedna do wyboru)

Tradycyjny rosét domowy makaronem

Krem z grzybdéw lesnych z grzankami ziotowymi

Danie gtéwne serwowane poétmiskowo
(1,5 porcji miesa na osobe)

Tradycyjny kotlet schabowy

Pieczen z karczku

Slaska rolada wolowa

Sos pieczeniowy
Sos pieczarkowy

Suréwka z czerwonej kapusty
Suréwka z biatej kapusty
Suréwka z buraczkow

Napoje

(serwowane w cenie zestawu 0,4 | na osobe)
Woda z cytryna i mietg

Kompot domowy

99,-



Opcja 3 - Wyborny Talerz

Zupa lub przystawka do wyboru

(Jedna do wyboru)

Tradycyjny ros6t domowy makaronem

Krem z grzybow lesnych z grzankami ziotowymi

130,-

Seler w zlocistej panierce podany na satacie z pomidorkami koktajlowymi,

musniete sosem czosnkowym
Moskole z musem z wedzonego pstraga

Danie gtéwne serwowane potmiskowo
(2 porcje miesa na osobe)

Slaska rolada wotowa

Kacze udko konfitowane

tosos grillowany

Sos pieczeniowy
Sos imbirowo- cytrynowy z nuta miodu

Kluski Slaskie
Placuszki Rostii
Gniocchi dyniowe z mastem szalwiowym

Brokuty z prazonymi ptatkami migdatow | mastem
Czastki burakéw na ciepto
Suréwka z czerwonej kapusty

Napoje

(serwowane w cenie zestawu 0,4 | na osobe)
Woda z cytryna i mietg

Kompot domowy



Menu Wegetarianskie

Cena zalezna od wyboru menu

Zupa lub przystawka

(jedna do wyboru)

Rosét wegetarianski z makaronem

Krem z grzybéw lesnych z grzankami ziotowymi
Carpacio z buraka z sosem balsamicznym , serem feta i
orzechami wioskimi

Moskole z moskole twarozkiem czosnkowo ziotowym

Dania gtéwne

(jedna opcja do wyboru )

Pulpeciki z tofu z nutg ziotowg serwowane z z ziemniakami puree i
surowka

na ostro z marchewka,

Pieczony kalafior w marynacie BBQ podawany z ziemniakami
pieczonymi

z ziotami i Swiezg salatg z winegretem,

Kotlety z selera podane na puree ziemniaczano pietruszkowym,
serwowane z surdwka z bialej kapusty z ogorkiem ,

Smazone boczniaki w ztociste) panierce serwowane z ziemniakami
hasselback i suréwka coleslaw,

Faszerowana warzywami cukinia podawana z ryzem jaSminowym i
salatg z sosem miodowo-imbirowym



Deser

Deser

(Jedna opcja do wyboru)

Lody waniliowe z musem truskawkowym

Panna cotta waniliowa z musem truskawkowym i listkiem
miety

Panna cotta 0 smaku mango z sosem truskawkowym
Pétmisek z ciastami (2 porcje na osobe, minimum 20 oséb)
Mini bezy pavlova z Smietana i owocami

Bufet stodkosci — 3 deserki na osobe

Owoce filetowane (w zaleznosci od sezonu)
(winogrona, pomarancze, ananas, melon, grejpfrut, arbuz)

Istnieje mozliwosci zamOwienia tortu — ptatne zgodnie z
zamoOwieniem

Napoje gorace
ptatne dodatkowo
Kawa w termosie
Herbata w termosie
Ciepte mleko do kawy
Cytryny do herbaty

Bufet kawowy z mozliwoscig uzycia ekspresu kawowego

W przypadku dostarczenia wyrobow cukierniczych w
wiasnym zakresie zostanie naliczona optata serwisowa

14,-

22,- /oS

17,- /os

1,51 - 20z¢
1,51 - 15z¢

6,- /szt

10,- /os



Zimna Ptyta 55,

(do wyboru 6 opciji)

Zestaw mies pieczonych

(schab w ziotach, karczek pieczony, boczek rolowany,
Sliwki w boczku)

Wedliny tradycyjne (kabanosy, szynka drobiowa, salami)
Zestaw serow francuskich z krakersami, grissini i
winogronami

Tatar z tososia serwowany na grzankach z pieczywa
razowego

Tatar z suszonych pomidoréw

Zestaw past hummus z Swiezymi warzywami i paluchami
serowymi

Pieczony domowy pasztet z zurawing

Kurczak grillowany z dipami

Babeczki z wytrawnym musem

Galaretki drobiowe

Tortille nadziewane szpinakiem i serem feta, oraz
suszonymi pomidorami i rukolag

Pulpecik z dorsza z koperkiem i cytryng

Pieczarki faszerowane miesem lub szpinakiem
Warzywa marynowane

Kuleczki warzywne w sezamie i czarnuszce

Bagietki z pieca z maslem ziotowo-czosnkowym
Masetka smakowe i pieczywo — Opcja stata



Satatki do zimnej ptyty

(do wyboru 2 opcje)

Tradycyjna jarzynowa

Z szynka i selerem

Z kurczakiem, ananasem i ryzem

Makaronowa z papryka, kukurydza, szynka i zielong
pietruszka

Caprese (mozzarella i pomidory)

Safatka z kaszg jaglana, kurczakiem,czosnkiem i
pietruszka

Safatka ravioli

Satatka Grecka

Satatka z grillowanych warzyw, oliwek z natka i oliwg
czosnkowg

Safatka z rukolg, gruszka i serem lazur

Satatka Cezar

Satatka Cezar wegetarianska

Satatka brokutowa



Kolacja

Barszcz z krokietem z miesem wieprzowym
(1,5 porcji na osobe)

Barszcz z krokietem z indykiem i warzywami
Zupa gulaszowa

Udziec wieprzowy z kapustg zasmazang i pieczywem
(minimum 20 oséb)

Flaczki z boczniakéw
Zupa krem z buraka z pasztecikami z kapusta i grzybami

Kotlety jajeczne z nutg imbiru i czosnku, podane z
ziemniakami pieczonymi oraz satatka z szpinaku sosem
miodowo- musztardowym

Barszcz z krokietem z grzybami i kapusta
(1,5 porcji na osobe)

Barszcz z krokietem ze szpinakiem i serem zoéitym
(1,5 porcji na osobe)

Barszcz z krokietem z pieczarkami i serem
(1,5 porcji na osobe)

25,- /os

25,- /os

20,- /os

35,-/os

20,- /os

20,- /os

25,- /os

25,- /os

25,- /os

25,- /os



Napoje

Sok 1l

Woda z cytryna i mietg 1l

Lemoniada 1l

Napoje gazowane (Pepsi, Mirinda, 7 Up) 0,2I

Serwis w zakresie dostarczonych wiasnych napojow
alkoholowych

15,-

10,-

12,-

5,-/szt

10,-/ os



Propozycje dotyczg minimalnej ilosci 12 oséb

Czas trwania przyjecia:

Obiad do 4 godzin

Obiad + zimna ptyta do 5 godzin

Obiad+ zimna ptyta+ kolacja do 7 godzin

Przedstawione propozycje cenowe okreslajg czas biesiadowania w
trakcie otwarcia restauracji t.] do godz. 22.00.

Jezeli przyjecie wychodzi poza ramy powyzszych ustalen dotyczacych
iloSci Gosci jak rowniez godziny biesiadowania - cena okreslana jest
indywidualnie

Potwierdzeniem rezerwacji przyjecia jest podpisanie umowy oraz
wptata zadatku w wysokosci 30 % wartosci przyjecia.



